
 
                                                   Isutekitajad 

Austrid 

Speciale la Fleur pour „CARINA"  Marenne d`Oleron 

1tk./pc.   3 eur           6tk./pc.   16 eur 

Speciale „GILLARDEAU“, Marenne d`Oleron 

                                         1tk./pc.   3.60 eur        6tk./pc.   20 eur 

 2018 Muscadet Sevre&Maine, Sur Lie, Luneau-Papin, Loire Valley, Prantsusmaa   7/33 eur       

 Saare parimad palad 12 eur 

 (Vinnutatud maheveis, hirvelihavorst, maasuitsu siga ja tall, kadakajuust, musta 
leiva õhikud, tomatikrõpsud, mustsõstra-sibulamoos)  

2016 Mencia, "Petit Pittacum", Bierzo, Hispaania  8/37 eur 

 Kolotsi talu juust 12 eur 

(Kitsepiimajuust lambaläätsega, sinihallitusjuust kitse- ja lehmapiimast, 
lehmapiimajuust trühvliga, lehmapiimajuust Kolotsi „Kõva“, ebaküdooniamarmelaad) 

2015 Merlot "Falconera", Gasparini, Colli Trevigiani, Veneto, Itaalia   7/33 eur 

Tapas 7 eur 

(Õhik, pesto, tapenade, salsa, dehüdreeritud tomat) 

2015 Cabernet Sauvignon, Garnacha "Mas Petit", Parès Baltà, Penedes, Hispaania  5/20 eur 

Siiakala amps 6 eur 

(Õrnsoolasiig, jõhvikas, nisuõhik) 

2014  Folle Blanche, Gros Plant du Nantais AC, Luneau-Papin, Loire Valley, Prantsusmaa  7/33 eur 

Aiast ja põllult 8 eur 

(Aiaroheline, ahjupeet, põldlamba lääts, krõbe rukkileib) 

 2018 Vinho Verde, Maria Mau, Portugal 6 /28 eur 

 Kalamata oliivid  3 eur       

 Fino Sherry, Jerez 4 cl 4 eur 



Supp 

 Klaar angerjasupp 7 eur 

Moe „Mahe“, ökoloogiline Eesti viin 4cl 5 eur 

Pearoad 
Värske kala saare vetest 12 eur 

(Päevapüük, võis praetud kartul, roheline salat) 
 

2018 Riesling QbA, „Hessenstein“, Prinz von Hessen, Rheingau, Saksamaa  8/37 eur 

Toskaanapärane metssiga 20 eur 

(Metssea kaelaliha, veinikaste, paprika, porgand, rosmariinikartul)  

2015 Amarone della Valpolicella, Luigi Righetti, Veneto, Itaalia 10 /43 eur 

Saare tall 21 eur  

(Mahetall, kergelt hautatud köögivili, salveivõi)  

2014 Chatèau Saint-Leon, Bordeaux Supèrieur, Bordeaux, Prantsusmaa 10/43 eur 

Hirv 26 eur 

(Punahirve välisfilee, rohelise pipra kaste, võis hautatud kale ja spinat) 

2015 Pinot Noir, Maison Chanson, Burgundia, Prantsusmaa  9/41 eur 

Vegan musta oa pihv vürtsika salsaga 12 eur 

 (Must uba, tomat, tšilli, koriander, küüslauk, kõrvitsaseemned, roheline salat) 

  2017 Chardonnay, "Nature Origin", Pays d`OC, Prantsusmaa  7/33 eur   

  
 
 
 



Magusroad 

 Trühvlikook  4 eur 

  (Tume šokolaad, rõõskkoor, mustsõstar, „Vana-Tallinn“) 

Ruby Port 4cl  5 eur 

   Rabarberimaius  6 eur 

(Krõbedik, rabarber, mündijäätis)  

 „Põltsamaa kuldne“ eestimaine puuviljajook 14% vol  12 cl  4 eur 

   Sorbee 3 eur 

 Sigarikäik 

    Flor De Rafael Gonzalez, Habana, Kuuba  18 eur 

    Gelas 8 YO Bas-Armagnac AC, Prantsusmaa  8 eur 

	


